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Das Rote Kreuz in Aichwald hat vor kurzem eine interne Ausbildung zur Sascha Heidenreich

ehrenamtlichen Fachkraft fur Lebensmittelsicherheit durchgefiihrt. Martin Telefon (07 11) 36 33 14

Kuhn, Ausbilder des DRK-Kreisverbandes Esslingen, fihrte durch den presse@dricaichwald de

interessanten Lehrgang. Zehn Leitungskréafte aus dem Aichwalder Ortsverein

und vier Helfer des befreundeten Roten Kreuz aus Baltmannsweiler

nahmen an der Ausbildung teil. Zudem wurden noch Helfer befreundeter

Vereine, wie der Feuerwehr Schanbach, des Kulturvereins Krummhardt und

des Musikvereins Aichschiel3 geschult. Der DRK Kreisverband Esslingen

reagierte mit diesem Ausbildungsangebot auf entsprechende Verordnungen

des Européischen Parlamentes zur Lebensmittelhygiene.

Da das Rote Kreuz bei zahlreichen Anlassen wie z.B. Blutspendenaktionen,
Vereinsfesten oder auch im Katastrophen- und Einsatzfall fir die
.verpflegung“ sorgt, treten die Verantwortlichen nach der européischen
Verordnung als sogenannte ,Lebensmittelunternehmer” auf. Die
Verantwortlichen der Aichwalder DRK-Gliederung haben fir die
entsprechende Schulung der Helfer zu sorgen und stehen hierflir auch in der
Verantwortung.

Laut der Dienstanweisung des DRK-Landesverbandes Baden-Wirttemberg
muss ab dem 01.01.2009 bei Verpflegungsaktionen eine ehrenamtliche
Fachkraft fur Lebensmittelsicherheit anwesend sein.

~Damit soll die Einhaltung der entsprechenden Vorschriften gewahrleistet und
haftungsrechtliche Anspriiche abgewendet werden.” sagt Kuhn.

In 12 Unterrichtseinheiten beschéftigten sich die Teilnehmerinnen und
Teilnehmer mit der Rechtssystematik des nationalen und européischen
Lebensmittelrechts.

Schwerpunkt der Ausbildung war das in der Gastronomie bereits eingefiihrte
HACCP-Konzept. Hierbei werden die einzelnen Produktions- und
Verarbeitungsschritte der Lebensmittelherstellung dargestellt und
Gefahrenpunkte, sowie deren Vermeidung, aufgezeigt.

Anhand der Leitlinien fur eine hygienische Lebensmittelpraxis in der
Gastronomie und dem Leitfaden fir Stral3en- und Vereinsfeste des Landes
Wirttemberg wurde eine DRK Interne und abwechslungsreiche Schulung im Die sieben Grundsitze

Sinne der Lebensmittelhygiene erstellt. der Rotkreuz- und
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Auch der Aichwalder Vorsitzende Wolfgang Rommel, zeitgleich auch
Vorstand des DRK-Kreisverbandes Esslingen, ist von der Sinnhaftigkeit
dieses Lehrgangs Uberzeugt und nahm auch gleich an der Ausbildung in
Aichwald teil. ,Durch diese Qualifikation unserer Einsatzkrafte sind wir nun in
der Lage, bei all unseren Verpflegungsaktionen — bei der Blutspende oder
auch im Einsatzfall -, den gewohnt hohen Qualitatsstandard auch in Zukunft
zu halten und weiter auszubauen“ so Rommel.

Der DRK-Ortsverein Aichwald verfugt nun tber zehn ausgebildete Personen
die in ihren Gruppen bei Rotkreuzaktivitaten die Aufgabe als ehrenamtliche
Fachkraft Lebensmittelsicherheit wahrnehmen durfen.

www.drk-aichwald.de
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Die sieben Grundsatze
der Rotkreuz- und
Rothalbmondbewegung
* Menschlichkeit

* Unparteilichkeit

¢ Neutralitat

» Unabhangigkeit

* Freiwilligkeit

¢ Einheit

« Universalitat



